
Menu
DU MARCHÉ

Prix nets, service compris. 
La liste des allergènes est disponible sur demande. 

Origine de la viande : France  Nos œufs et la majorité des légumes viennent du Pavé Fermier à Sainghin en Weppes
 Plats élaborés sur place à partir de produits bruts.

E N T R É E

Jambon fumé, crème montée maroilles, caramel de
bière, pickles d’oignons rouge et moutarde

FEUILLETTÉ MAROILES

P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

DISPONIBLE À TOUS LES SERVICES
 (EXCEPTÉ LE VENDREDI SOIR)

FORMULE EN 2 TEMPS : 24€
FORMULE EN 3 TEMPS : 32€
FORMULE EN 4 TEMPS : 39€

F R O M A G E
accompagné de salade et de pickles

CŒUR DE COUPIGNY PANÉ

gratin de zita, crème estragon basilic et
légumes du moment

FILET DE VOLAILLE JAUNE

FLAN TONKA VANILLE DE MADAGASCAR
déclinaison de poire
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